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INSPIREES DE LA TRADITION
NAPOLITAINE, CUITES A 400°C

Pizza ispirata a napoli

MARGHERITA (V)

Tomates San Marzano, mozzarella fior
di latte, pecorino, basilic, huile
d’olive aprés cuisson

MARGHERITA GOLOSA (V)

Tomates San Marzano, mozzarella fior
di latte, pecorino, basilic, huile
d’olive aprés cuisson. Mozzarella di
bufala ou stracciatella aprés cuisson

CACIO PEPE & TARTUFO (V)

Pecorino au poivre, fior di latte en
cuisson, copeaux de grana, vinaigrette
a la truffe, noix de pécan

MAMMA ROSA

Mozzarella fior di latte, pesto de
pistache, mortadella, pistaches
concassées et 125gr de burrata apres
cuisson

MARINARA

Sauce de tomates jaunes, capres,
olives, anchois et fior di latte en
cuisson, thon, pignons de pin, oignon
rouge et ciboulette en finition

DOLCE ET PICCANTE

«Une vraie surprise»

% pizza avec champignons de Paris,
olives noires, fior di latte en
cuisson, jambon blanc et stracciatella
aprés cuisson.

i pizza, sauce tomate, nduja, fior di
latte en cuisson, roquette, copeaux de
truffe d’été fraiche aprés cuisson

GIUSEPPINA

Tomates San Marzano, mozzarella fior di
latte, stracciatella, jambon cru et
roquette aprés cuisson

TARTUFINA

Créme a la brisure de truffe d’été, fior
di latte en cuisson, stracciatella,
roquette, copeaux de truffe fraiche
aprés cuisson

CACIOPEPE

(V) = VEGETARIEN



